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via Toppole, 10 - Montefredane Av
info@cantinadryas.it/www.cantinadryas.it

NOME
Griseo

DENOMINAZIONE
Campania Fiano
Indicazione Geografica Tipica (IGT)

ANNATA
2014

VITIGNO
Fiano (100%)

ZONA DI PRODUZIONE
Montefredane(Av), Italia

VIGNETI

Uve Fiano allevate a controspalliera (Guyot)
su terreno argilloso-calcareo ad un’altitudine
di circa 350 m s.I.m. nella localita Toppole

VENDEMMIA
La vendemmia a mano viene fatta
dalla prima settimana di ottobre

VINIFICAZIONE

Pigiatura di uve sane e integre a cui segue
la fermentazione a temperatura controllata
di 18° per 15 giorni

MATURAZIONE

In serbatoi di acciaio inox per per 9 mesi

su fecce fini, dopo lI'imbottigliamento il vino
matura per almeno 4 mesi prima di andare
sul mercato.

ANALISI DESCRITTIVA

Griseo €& un fiano in purezza,
prodotto da uve provenienti

dai nostri vigneti in Montefredane.
Brillante nel colore, e riconoscibile
all'olfatto per le spiccate note
fruttate di pera, mela verde e sensori
di erbe aromatiche, si presenta
fresco e sapido al gusto.

Servire a 12°/13° C

ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Le piacevoli sensazioni e sapidita, ben equiilibrate
da doti di morbidezza lo rendono particolarmente
indicato per primi piatti a base di pesce, grigliate
e pesce al forno,ma & ottimo anche con verdure
saporite, carni bianche e formaggi giovani.

TITOLO ALCOLIMETRICO
12,5 % Vol.

CONFEZIONAMENTO / IMBALLAGGIO
Bordolese di 0,75 L
(Cartone di 6 bottiglie da 0,75 L)

ETICHETTA
6 etichette con 6 diverse immagini fotografiche

BOTTIGLIE PRODOTTE
n. 6000 da 0,75 L

CURIOSITA
Griseo € anagramma di Resigo,
altro vino della cantina Dryas



